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Vazeny ,

Pravé si poridili vyrobek BRANDT a my bychom vam radi podékovali za dvéru, kterou
jste nam projevili nam davate.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s na vas, vas zZivotni styl a vase potfeby, aby co
nejlépe splfioval vase o¢ekavani. Do tohoto vyrobku jsme vlozili nase odborné znalosti,
naseho inova¢niho ducha a veSkerou vasen, ktera nas pohani jiz vice nez 60 let. V
ramci nasSi trvalé snahy vyhovét vaSim pozadavkim je vam k dispozici nas
spotfebitelsky servis, ktery zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.

MuUzete se také prihlasit na nase webové stranky www.brandt.com, kde najdete
vS8echny naSe novinky a dalSi uzite¢né informace.

Spoleénost BRANDTvas rada podporuje na kazdodenni bazipéeje vam vSe nejlepsi
do budoucna. co nejlépe vyuzit sviij nakup.

‘GI'N' Oznaceni "Garance pGvodu Francie" zajistuje spotrebitelim

V‘ _ vysledovatelnost vyrobku tim, Ze jasné a objektivné oznacuje jeho puvod.
RAN E Znacka BRANDT je hrda na to, Ze muze toto oznaceni uvadét na vyrobcich

F/-sf? z nasich francouzskych tovaren v Orléansu a Vendéme.
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& DULEZITE

Pred spotiebice si pozorné prectéte tuto prirucku, abyste mohli
rychleji se seznamit s jeho obsluhou.


https://brandt.fr/
http://www.brandt.com/
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BEZPEGNOSTNI POKYNY

Dulezité bezpecnostni pokyny Peclivé si je prectéte a uschovejte pro

dalsi pouziti.

Tyto pokyny si mizete stahnout z webovych stranek znacky.

Pfi prevzeti spotrebice

Ihned ji rozbalte nebo nechte
rozbalit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pokud mate né&jaké
vyhrady, zapiSte je do dodaciho
listu a ponechte si jeho kopii.

Pred prvnim pouzitim zahrejte
troubu asi 15 minut bez pfistupu
vzduchu. Ujistéte se, Ze je
mistnost dobfe vétrana.

Dulezité informace

Tento spotfebic byl navrzen
pouziti v domacnosti. Tato trouba
neobsahuje Zadné soucasti na
bazi azbestu.

Vas spotrebi€ je urCen pro bézné
domaci pouziti. Nepouzivejte jej
ke komerénim nebo pramyslovym
ucelim nebo k jinym G€elim, nez
pro které byl navrzen.

se nepokousejte ménit vlastnosti
tohoto spotfebice. MUze vas to
ohrozit.

Hlinikovou nikdy neumistujte do
pfimého kontaktu s ohnistém,
protoze nahromadéné teplo by
mohlo zplsobit poSkozeni smaltu.
Na otevienych dvifkach trouby
neprovadéijte po-

nenosi téZka bfemena a jako...
Vite, ze dit¢é nemlze nastoupit
nebo si sednout?
Nepouzivejte troubu
nebo k uskladnéni
predmétd po pouziti.
Po pouziti trouby ujistéte, Ze jsou
v8echny ovladaci prvky ve vypnuté
poloze.

Pfed jakymkoli €isténim v prostoru
trouby musi byt trouba vypnuta.
Pfed vyjmutim ledu nechte
spotfebi¢ vychladnout.
Bezpecénostni pokyny

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouzivat
détmi od 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi  schopnostmi
nebo osobami s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim
byl pfiméfeny dohled nebo pokyny
tykajici se bezpecného pouzivani
spotfebiCe a pokud pochopily
souvisejici  rizika. Deéti si  se
spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi a
udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

jako spiz
jakychkoli



¢ détmi bez dozoru.

¢ Je dulezité sledovat en-

déti pro zajistit aby se
potfebi¢em.

/N\VRROVAN :

¢ Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti

se béhem pouzivani zahfiva.

Davejte pozor, abyste se nedotkli

topnych téles uvnitf trouby. Déti

mladSi 8 let by se nemély

pfiblizovat, pokud nejsou pod

neustalym dohledem.

® Tento spotfebi€ je ur€en k

vafeni se zavienymi dvefmi.

® Pred provedenim cCistého

pyrolytické cCisténi trouby, vyjméte

veSkeré pfisluSenstvi a odstrarite

vSechny velké skvrny.

® Pro . funkci ) net-

Pfi Cisténi mohou byt povrchy

teplejSi nez pfi béZném pouzivani.

Doporuc€ujeme, se drzeli stranou

od déti.

® Cistici zarizeni

parni Cisténi.

® Nepouzivejte Cistici prostiedky

K Cisténi sklenénych dvifek trouby

nepouzivejte  abrazivni  Cistici

prostfedky ani tvrdé kovoveé

Skrabky, protoze by mohlo dojit k

poskrabani povrchu a rozbiti skla.

® Ujistéte se, Ze je spotrebic de-

Pfed vyménou svitidla musi byt

odpojeno od zdroje napajeni, aby

se predeslo riziku urazu

elektrickym proudem. Udélejte to,

az spotfebic vychladne.

OdSroubovani prizoru a

BEZPEGNOSTNI POKYNY

lampy, pouZzijte gumovou rukavici,
abyste si usnadnili demontaz.

® Zastréka zasuvky musi

byt po instalaci pfiStupné.

® Musi byt mozné odpojit

odpojte spotiebi€ od elektrické
sité, a to bud pomoci zastréky v
zasuvce, nebo pomoci vypinace v
pevnych rozvodech v souladu s
instalaCnimi predpisy.

® Pokud je napajeci kabel
poskozeny, musi jej vymenit
vyrobce, jeho poprodejni servis
nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo
nebezpedi.

® Tento spotrebic Ize nainstalovat do
Instalacni schémata ukazuji, jak
i.nstalaci nastavit.

® VVycentrovani trouby ve skfini

aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
nabytku.

® Material vestavéné skiiné

Ram musi byt Zaruvzdorny (nebo
pokryty Zaruvzdornym
materialem). Pro vétsi stabilitu
pfipevnéte troubu ke skfini pomoci
2 Sroubl skrz otvory umisténé na
boc&nich sloupcich.

¢ Spotfebi¢ nesmi byt instalovan.
za ozdobnymi dvefmi,

aby se zabranilo pfehrati.



Instalace spotiebice




Instalace spotrebice

VYBER MIiSTA A INSTALACE

Na obrazcich jsou uvedeny rozméry skfiné,
do které se trouba vejde. Tento spotfebic
Ize instalovat bud' jako sloup (A), nebo pod
pracovni desku (B).

(B). Pokud je skfin oteviena, mél by byt
maximalni otvor zadni ¢asti 70 mm (C a D).
Pfipevnéte troubu do skiiné. Za timto
UCelem odstrarfite gumové zarazky a
predvrtejte do stény skfiné otvor @ 2 mm,
abyste  zabranili tfiskam ve drevé.
Pfipevnéte troubu pomoci 2 Sroubl do
dfeva (nejsou soucasti dodavky) (pramér
kulaté hlavy: 3 mm a délka: 30 mm).
Davejte pozor, abyste Sroubovak, protoze
by mohlo dojit k poSkozeni smaltu na
troubé. Vymeérte gumové zarazky.

Rada

Chcete-li se ujistit, ze je vasSe
instalace v souladu s predpisy, nevahejte
si zavolat odbornika na domaci
spotrebice.

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba je standardnim tfizilovym napajecim
kabelem o prafezu 1,5 mm? (1 ph + 1 N +
zem), ktery musi byt pfipojen k elektrické siti
220~240 V prostrednictvim  standardni
zasuvky IEC 60083 nebo vSesmeérového
oddélovaciho  zafizeni v souladu s
instalaCnimi pfedpisy.

Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pFipojen
svorce spotfebice a musi byt spojen s
uzemnénim instalace. .

instalace musi byt 16 A.

Nemuzeme nést odpoveédnost za nehody
nebo incidenty, které vzniknou v dlsledku
neexistujiciho, vadného nebo nespravného
uzemnéni nebo nespravného pfipojeni.

Vas spotfebi€¢ je navrzen tak, aby mohl
pracovat pfi frekvenci 50 Hz nebo 60 Hz bez
jakéhokoli zvlastniho zasahu z vasi strany.

Upozornéni:

Pokud elektricka instalace ve vasi
domacnosti  vyzaduje Gpravy pro
pripojeni spotiebice, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Pokud se
vyskytne jakykoli problém s troubou,
odpojte spotiebi€ ze zasuvky nebo
vyjméte pojistku odpovidajici privodnimu
vedeni k troubé.

Modry vodi¢

Cerny, hrjﬂ%dy

nebo cerveny
vodi¢

Zemé

&

Zeleny/Zluty vodi¢

Pred pouzitim trouby ji zahfivejte asi 15 minut na
nejvySsi stuperi se zavienymi dvifky. Mineralni
vina, ktera obklopuje dutinu trouby, muze
zpocatku diky svému slozeni vydavat zvlastni
zdpach. Muzete také zaznamenat trochu koure.
To je normalni.



RESPEKT K
ZIVOTNi PROSTREDI

Obalové materidly tohoto spotfebiCe Ize
recyklovat. Podilejte se na jejich recyklaci a
pomozte chranit zivotni prostfedi tim, Ze je
odlozite do obecnich kontejnerG uréenych k
tomuto ucelu.

Vas spotiebic obsahuje také
mnoho recyklovatelnych
materiald. Je proto oznacen
timto logem, abyste védéli, Ze
pouzité spotfebiCe se nesmi
michat jinym odpadem.

Recyklace spotfebi¢li organizovana vasim
vyrobcem proto probiha za nejlepSich
moznych podminek v souladu s evropskou
smérnici o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich.

Podrobnosti o nejblizSich sbérnych mistech
pro pouzité spotiebice ziskate na mistnim
Uradé nebo u prodejce.

Dékujeme vam za pomoc ochrané
zivotniho prostfedi.




g Popis vaseho spotirebice
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. Ovladaci panel

. Lampa

. Kroky (6 pozic)




g Popis vaseho spotirebice

OVLADACI PRVKY A DISPLEJ

Zobrazit

Indikator durovné urovné

Casovaé

Zobrazeni rezimu Gril Saveur

varent

Indikator Zamek dvefi
nabéhu ' 1 Q&?g) vareni Provozni
teplota ’ B8 ¢ Konec vareni
Ukazatel Y
hmotnost Zobraz?m'casu a konce
vareni
Klice
Nastaveni Doba Konec vareni -
teploty vareni vk Casovad Gril Saveur
! ! ! ! s
® [ ]
(L @)-6-E
CJ @ 1=
1 i
Pristup Zamek
na klavesnice
nastaveni

»[ED 10




g Popis vaseho spotirebice

PRISLUSENSTVI (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

- Bezpecnostni mfizka proti preklopeni
Mrizku Ize pouZzit k podepieni vSech pokrm( a
forem obsahujicich potraviny uréené k vareni
nebo peceni au gratin. Lze ji také pouzit ke
grilovani (umisti se pfimo na ni).

Viozte rost se zarfizenim proti preklopeni
smérem ke dnu trouby.

- Viceucelova miska 45 mm

Vklada se do uUrovni pod grilem.
Shromazduje $tavy a tuky z grilovani a Ize ji
pouzit naplnénou vodou pro vafeni v bain-
marie.

DOPORUCUJEME :

Abyste zabranili uniku koure pfi vareni
tuéného masa, doporucujeme pfidat na
dno viceucelové misky o priméru 45
mm malé mnozstvi vody nebo oleje.

11

"~

m VAROVANI :

Pfred zahajenim pyrolyzniho
vyjméte prislusenstvi z trouby.
PlUsobenim tepla se prisluSenstvi mlze
deformovat, aniz by se zménila jeho
funkce. Po ochlazeni se vrati do
puvodniho tvaru.

Cisténi



g Popis vaseho spotirebice

Systém posuvnych kolejnic

Systém posuvnych kolejnic usnadfiuje a
zpfijemiuje manipulaci s potravinami,
protoze podnosy lze plynule vytahovat, a tak
s nimi Ize co nejsnaze manipulovat. Pfihradky
lze zcela vysunout, coz umoznuje plny
pfistup. Diky jejich stabilit¢ Ize navic s
potravinami pracovat a manipulovat zcela
bezpecne, coz snizuje riziko popaleni. Jidlo
tak mizete z trouby vyndat mnohem
snadnéji.

MONTAZ A DEMONTAZ POSUVNYCH
LIST

Po odstranéni 2 draténych stuprili zvolte vysku
stupril (od 2 do 5), ke kterym chcete
pfipevnit  kolejnice.  Pficvaknéte levou
kolejnici k levému patru a vyvijejte
dostatecny tlak na pFfedni a zadni Ccast
kolejnice tak, aby 2 vystupky na boku
kolejnice zapadly do draténého patra. Totéz
provedte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: teleskopicka posuvna &ast
listy by se méla vyklopit smérem k predni
Casti trouby, A smérem k vam.

Namontujte 2 draténé police, umistéte
desku na 2 kolejnice a systém je pfipraven k
pouziti.

Chcete-li  kolejnice  demontovat, opét
vyjméte draténé pojezdy. Mirné roztahnéte
vystupky pfipevnéné ke kazdé kolejnici
smérem doll, abyste je uvolnili z patra.
Vytahnéte kolejnici smérem k sobé.

B 12




R Pouzivani zarizeni

NASTAVENI

Nastaveni ¢asu

GG @HE

)

®eG ®8E

PFi zapnuti displeje blika 12:00.
Nastavte ¢as pomoci joysticku+ nebo -. Potvrdte stisknutim joysticku.
Pokud dojde k vypadku proudu, ¢as bude také blikat. Provedte stejné nastaveni.

Zmeéna casu

B ° @
= =

Funké&ni packa musi byt v poloze O.
Stisknéte tlacitko® , dokud nezaéne blikat ukazatel Gasu. Nastaveni upravte
pomoci joysticku+ nebo -. Potvrdte stisknutim joysticku.

Minerie

w .

@ @iE)

@@-@/(?ﬁ

Stisknéte tlagitko® a zobrazi se symbol . Casovaé zaéne blikat. Nastavte asova& pomoci
packy + nebo -. Potvrdte stisknutim joysticku. Opét se zobrazi €¢as a spusti se odpocitavani.
Stisknutim tlagitka® zobrazite odpogitavani. Po uplynuti asu zazni zvukovy signal. Chcete-li jej
zastavit, stisknéte joystick.

Poznamka: Programovani ¢asovace muzete zménit nebo zrusit na adrese
kdykoli. Pro zruSeni se vratte do nabidky ¢asovace a nastavte 00:00.

» E5 13




8 Pouzivani zarizeni

ZAMEK KLAVESNICE (DETSKA POJISTKA)

Funkéni packa musi byt v poloze 0.

® ®oG @
A

Sougasné stisknéte tlagitka® al=l, dokud se na obrazovce neobjevi symbolﬂ. Chcete-li ji
odemknout, stisknéte sou¢asné klavesy®- a (=], dokud symboll nezmizi z obrazovky.

Nabidka Nastaveni

AR

Soucasné stisknéte tladitka®a <, dokud se nezobrazi "MENU". Prochazejte rdznymi nabidkami
pomoci joysticku +/- (viz tabulka). Vybér potvrdte stisknutim packy +/-, pomoci pacek + a - vyberte
moznost OFF nebo ON a poté potvrdte volbu stisknutim packy +/-.

1 - Lampa

2 - Zvuk

AUTO: V rezimu vafeni se
kontrolka  dutiny vypne 90
sekundach.
ON: V rezimu vafeni sviti
kontrolka nepfetrzité, s vyjimkou
rezimu ECO.

ON: Aktivovat
OFF: Deaktivuje zvukové signaly
klaves.

3 - Booster

ON: Aktivace predehievu
rychle.
OFF: Deaktivuje rychly predehiev.

4 - Demo

Aktivace/deaktivace demo rezimu

5 - Jazyk

Volba jazyka: FR, EN,
ES, Pl,CZ

6 - Kod

Informace o zékaznickém servisu

14

Chcete-li opustit "MENU", stisknéte tlacitko
na libovolné klavese.



ZPUSOBY VARENI

o

BILE MASO-RYBY

BISCUITS* (minimalni teplota 35 °C
maximalni 250 °C) Doporuc€uje se pro
bilého masa, ryb a zeleniny mékkych a
pro vicenasobné vareni az na 3 Urovnich.
Rychlé zvySeni teploty: nékteré pokrmy
Ize vloZit do trouby studené.

‘Z CERVENE MASO-ZELENINA
(minimalni teplota 35 °C, maximaini 275
°C) Doporuc¢eno pro pomalé a jemné
vafeni: mékka zvéfina apod. Pro opékani
¢erveného masa. Pro duSeni v uzavieném
pekadi, které bylo predtim zapocato na
varné desce (coq au vin, civet).

EI GATEAUX-BRIOCHE

(minimalni teplota 75 °C, maximalni 250
°C) Doporuc¢eno pro vlhké pokrmy
(quiche, Stavnaté ovocné kolace...).
Pecivo bude zespodu dobfe propecené.
Doporuduje se pro kynouci pokrmy
(kolace, briosky, kouglof...) a pro suflé,
které nebude blokovano kirkou na
povrchu.

15

| 0| ECO* COOKING

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Tato poloha Setfi energii pfi zachovani
kvality vareni.

Veskeré vareni probiha bez pfedehfivani.

EI GRATIN- GRILLS

(pozice 1 az 4)

n PULSED GRILL

(minimalni teplota 100 °C, maximalni 250
°C) Stavnata, kfupava driibeZ a pedené ze
vSech stran. Posurite viceu€elovou misku

45 mm na spodni polici. DoporuCuje se
vesSkerou drubez a pecené, pro opékani a
pfipravu jehnéci kyty a hovézich kotlet. Pro
udrzeni rybich steakl rozplyvajicich se v
ustech.

PIZZA-TARTE

(minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C)

PARNIi CHLEB

Minimalni teplota 35 °C Maximalni
teplota 220 °C Doporucené poradi pro
peceni chleba. Nezapomenite na
ohnisté umistit misku s vodou, abyste
ziskali kfupavou, zlatavou kurku.

FUNKCE PRUVODCE CHUTI
Funkce "Flavour Guide" zvoli vhodné
parametry vafeni v  zavislosti na
pfipravovaném pokrmu, jeho hmotnosti a
typu jidla.

FUNKCE VARENI V PARE

Zvolte funkci "Vareni v pafe. Trouba pak
nabidne rGzné skupiny potravin: kufe, velké
ryby a pecené (teleci, veprove).

* Poradi pouZité pro pisemné oznameni
na energetickém Stitku souladu s
evropskou normou EN 60350-1 a
evropskou smérnici EU/65/2014.



8 Pouzivani zarizeni

ZAHAJENi STRELBY

Zahajeni okamzitého vareni

pH  °

Jakmile je trouba spusténa
zacne béZet provozni doba.

Casovaé by mél zobrazovat pouze &as. Nesmi blikat.

Otocte funkéni knoflik do zvolené polohy. Zacne se varit.

Vytapéni se spusti okamzité. Trouba vam doporuci teplotu, kterou mizete zménit. Trouba se
zahfiva a blika ukazatel teploty& . Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, ozve se série pipnuti.
MuUzZete vloZit pokrm do trouby.

Zména teploty

&H O o

Stisknéte tlacitko® a teplota zaéne blikat. Nastavte teplotu pomoci joysticku+ nebo
-. Potvrdte stisknutim joysticku.

Zména doby trvani

© ﬁ-@{% ORSE!

Tisk® . Trouba vam doporuéi dobu peéeni, kterou miizete zménit. Dobu peéeni upravte pomoci
packy + nebo -. Potvrdte stisknutim knofliku.

16




, " . FUNKCE VARENI CASOVE

@ SyStem Smart Assist (v zavislosti na modelu) DOPORUCENI

Vase trouba je vybavena BiLE’ MASO - RYBI 30 minut

"Smart Assist"”, ktery pfi programovani SUSENKY

vareni doporuéi dobu’ vareni, kterouvlze’ -IZ]CERVENE VIASO - ZELENINA 30 minut

upravit podle zvoleného rezimu vareni =

(viz tabulka). & [KOLACE - BRIOSKY 30 minut

. ECO [ECO COOKING 30 minut

Zmeénu Casu potvrdte stisknutim knofliku. Cas e’ -

se zadne odpogitavat okamzité po dosazeni |L_JRATN

teploty vareni. 2 | RILLADES+ TB 7min
"X [orosez - peceNE 15 minut
= Jpizza-pi 30 minut
BREAD 40 minut

Zména konce vareni

Po nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko a konec doby varfeni za¢ne blikat. Pomoci packy+ nebo -
nastavte novou dobu konce vareni.

Potvrdte stisknutim joysticku.

Displej konce vareni prestane blikat.

Trouba se spusti pozdégji, aby dokoncila peceni ve zvoleném Case.
Poznamka: Tato funkce neni k dispozici s funkci Giril.

Pouziti funkce Grill Saveur

Pomoci funkce "Grill Saveur" muzete na konci pfipravy pokrm au gratin opéct. =

Zvolte funkci vareni, nastavte teplotu a dobu vareni.
Poté stisknutim tlacitka vyberte funkci "Gril Saveur".

Vase vareni zac¢ina. Na displeji se zobrazi symbol =) a gril se automaticky spusti. -
béhem poslednich 5 minut vareni.
Upozornéni: Funkce "Gril Saveur" neni k dispozici v Eco, Gratin, Grill a vareni v pare.
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Funkce vareni v pare

Zvolte funkci "Vareni v pare.
Trouba pak rtizné skupiny potravin: Dribez, Ryby a Pecené.

Tabulka automatickych kombinovanych
[e] . L
P/H @ funkci s kombinaci pary
. . . fidané vod
E] Nadobi Potraviny P Y
A1 Kufe
@ A2 Perlicky
A drubez
A3 Kachna
A4 Turecko
- 500 teplé vody ve
ﬁﬁ ECO B1 Velké ryby viceuCelové  misce o
B2 Platysoviti pmmem 45 mm
B Ryby
B3 Malé ryby
Sité B4
C1 Teleci pecené
C Pecené
C2 Vepfové pecené

Pomoci joysticku vyberte potravin+ a -, potvrdte stisknutim joysticku. Poté vyberte potravinu
pomoci joystickll + a -, potvrdte stisknutim joysticku.

Na displeji -bliké vaha; zadejte skute¢nou hmotnost potraviny pomoci joysticku+ a - a pak.
potvrdite stisknutim joysticku.

Na spodni troven 1 umistéte viceti¢elovou misku o priiméru 45 mm (teplou vodou) a
na uroven 3 umistéte vareny pokrm.

Nemusite nastavovat nic dalSiho, teplota a doba vareni se vypocitaji automaticky. V pfipadé
potfeby nastavte konec vareni a poté potvrdte. Vase vareni bude okamzité zahajeno.

Zména konce vareni

— g
=] 12:05

‘215 POULET 13:30 iy

@?{ ®-= @G @5 =

Stisknéte tlagitko® a konec doby vafeni zacéne blikat. Pomoci pacek+ a - nastavte novou
dobu konce vareni. Potvrdte stisknutim knofliku. Ukazatel doby ukonceni vafeni prestane
blikat. Na displeji se zobrazi naprogramovana doba vareni a vase vareni skonci ve zvoleném
Case.
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8 Pouzivani zarizeni

Funkce pravodce chuti

Funkce "Pravodce chuti" pro vas vybere vhodné parametry vareni podle toho.
v zavislosti na pfipravovaném pokrmu, jeho hmotnosti a typu pokrmu.

(o]

propeceny r2 :
Dobfe propeceny r3 :
Propeceny

r4: Gratin dauphinois
r5 : Celé brambory
r6: PInéna rajcata r7:
Zeleninovy flan r8:
Pizza

r9 : Quiche

r10: Lasagne

r11: Ovocny kolac

r1: Stredné

P/H

=]

G

r12: Soubory cookie
*U téchto pokrmu je nutny pfedehfev. Po zaznéni zvukového signalu pfedehtevu viozte pokrm do trouby.

#] 12:05 N
BOEUF SATGNANT -
@l @6 D @G ®LD

Otocte joystickem do polohy Flavour Guide. Pomoci joysticku vyberte

+ a - pfedprogramovany recept. Potvrdte stisknutim joysticku+ a -. V zavislosti na pokrmu se
rozblika navrhovana hmotnost-. Zadejte skute¢nou hmotnost pokrmu pomoci joysticki+ a - a
potvrdte stisknutim joysticku. Zobrazi se idealni doba vareni, ktera se vypocita automaticky. Trouba
doporuci vysku, na kterou byste méli polozit. Umistéte pokrm do trouby na doporu¢enou vysku (od
1 dole do 6 nahore). Trouba se spusti.

m DULEZITE: Dobu vafeni nelze zménit pomoci tlaéitka
Pravodce Saveur.

Zména konce vareni

=t
) 25 eoeur SF-M@} —:
@’@)f? ©L !

Stisknéte tlacitko a konec doby vareni za¢ne blikat. Pomoci pacek + a - nastavte novou dobu
konce vareni. Potvrdte stisknutim knofliku. Ukazatel doby ukonceni vareni prestane blikat. Na
displeji se zobrazi naprogramovana doba vareni a vase vareni skon¢i ve zvoleném Case.

m DULEZITE: U receptt vyzaduijicich pfedehfati neni mozné vatit s odloZzenym startem.
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CISTENI INTERIERU - EXTERIERU

Cisténi dutin pyrolyzou nebo ¢&isténi parou

MNooz0r

Pfed zahgjenim pyrolyzy nebo hydrocisténi vyjméte pfisluSenstvi a stojany z trouby. Pfed
Cisténim trouby odstrante pfipadné velké . Pfebyte¢nou mastnotu z dvifek odstrarite vihkou
houbou.

Z bezpecnostnich davodu by se pyrolyzni ¢isténi mélo provadét az po.

Dvefe se automaticky zamknou a nelze je odemknout.

Okamzité samocisténi

. ° @

Casovaé by mél zobrazovat denni &as bez blikani. Pomoci joysticku zvolte
samogistici .

Zvolte nastaveni pyrolyzy pomoci packy +a - v zavislosti na znecisténi spotfebice
trouby.
Vase volba:  P01: Pyro 2 h

P02: Zobrazi se PyroExpress* nebo Pyro ECO 1h30.

P03: Zobrazi se hodnota Hydro.

Potvrdte to packami + a - a cyklus Cisténi se spusti. Na konci Cisticiho cyklu se na displeji
zobrazi 0:00. Otocéte funkeénim knoflikem zpét na 0. Na konci Cisticiho cyklu se dvifka
odemknou.

* PyroExpress za 59 minut

Tato specificka funkce vyuZiva teplo nahromadéné predchoziho varfeni a nabizi rychlé
automaticke c¢isténi dutiny: mirné znecisténou dutinu vycisti za méné nez hodinu.
Elektronické sledovani teploty v dutiné urcuje, zda je zbytkové teplo v dutiné dostatecné pro
dobry vysledek ¢isténi. Pokud tomu tak neni, automaticky se spusti cyklus pyrolyzy ECO
trvajici 1 hodinu.

m Expresni 59minutové pyro
Kdyz se na obrazovce objevi tento udajmate na vybér z nasledujicich moznosti.
moznost spustit PyroExpress za 59 minut.




Udrzba spotiebice
DOPORUGUJEME :

Kdyz trouba vychladne, odstrarite bily popel vihkym hadfikem. Trouba bude Cista a pfipravena k
dalSimu pouziti pro vareni podle vaseho vybéru.

Cisténi dutiny parou

Diky této funkci stravite méné casu cisténim trouby, a to s ohledem na Zivotni prostfedi. Za timto
Ucelem postrikejte dutinu trouby 300 ml vody a spustte funkci parniho ¢isténi oto¢enim knofliku na

po dobu 35 minut.
Opozdéna pyrolyza nebo parni ¢isténi

PFi nastavovani doby ukoncéeni pyrolyzy nebo hydrocisténi postupujte podle pokynl v ¢asti
"Okamzité samocisténi" a viz ¢ast "Konec vareni".

Po téchto Ukonech se zacatek Cisticiho cyklu odlozi na naprogramovany ¢as. Po dokonceni cyklu
otocte voli¢ funkci zpét do polohy 0.

Cisténi vnéjsiho povrchu

Pouzijte mékky hadfik namoceny v Cisticim prostfedku na sklo. Nepouzivejte Cistici krémy ani brusné
prostfedky.

Skrabka houba.

Cisténi skla dvefi

! "! VAROVANI

Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte draténky, abrazivni houbiCky ani kovové Skrabky,
protoze by mohly poskrabat povrch a zpusobit rozbiti skla.
Otevrete dvere Uplné a zamknéte je.

pomoci plastového klinu dodaného s
zafizeni.

Pomoci Sroubovaku Torx (T20) vySroubujte
dva Srouby umisténé na obou stranach
dvefnich zarubni a poté vyjméte ram tahem
smérem k sobé.
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Udrzba spotiebice

m DULEZITE:

Nezapomeiite si
oznacit smér montaze
tohoto 1. skla (lesklou
stranou k sobé).

=3

Vyjméte prvni sklo: dvefe maji dvé vnitini skla s ¢ernym gumovym distan¢nim rameckem v
kazdém rohu. V pfipadé potreby vyjméte vnitini skla a vycistéte je.

Sklenici neponofuijte do vody. Oplachnéte ji Cistou vodou a otfete suchym hadfikem.

nacechrany.

Montaz dvernich oken

Po vycisténi znovu umistéte Ctyfi gumové zarazky tak, aby Sipky sméFovaly nahoru.

zménit polohu vSech oken.

Posledni sklo zasunte do zarazek, poté pricnik pfemistéte a pfisSroubujte zpét na misto. Pred
zavienim dvefi odstrarite plastovy kabel. Vas spotfebi¢ je nyni opét funkéni.

|
P

=

Vymeéna lampy
DULEZITE:

Pred vyménou lampy se ujistéte, ze je spotiebi¢ odpojen od napajeni, abyste predesli
riziku urazu elektrickym proudem. Udélejte to, az spotiebi¢ vychladne.

L)

Vlastnosti lampy :

25W, 220-240 V~, 300 °C, patice G9.

Pokud lampa prestane fungovat, mizete ji
vymeénit sami. OdSroubujte ublot a vyjméte
lampu (pro snazSi demontaz pouzijte
gumovou rukavici).

Vlozte novou lampu a vyménte okno. Tento
vyrobek obsahuje svételny zdroj tFidy
energetické ucinnosti G.
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Zavady a reSeni
[ ]

ZAVADY A RESENI

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do sité nebo zda pojistka ve vasi instalaci neni
nefunkéni. Zvyste zvolenou teplotu.

Vyménite zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte
zda je trouba spravné pfipojena.

To je normalni, protoze ventilator mize bézet
az jednu hodinu po ukonc€eni peceni, aby
snizil teplotu uvnitf i vné trouby. Po uplynuti
vice nez jedné hodiny kontaktujte nas
poprodejni servis.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe zaviené. Mlze
jednat o zavadu na zamku dvefi nebo na
teplotnim cidle. Pokud zavada pretrvava,
kontaktujte poprodejni servis.

Pokud se dvitka nezamykaji spravné, obratte
se na poprodejni servis.

PFi vafeni v bain-marie pouzivejte ventilacni
rezimy. Zkontrolujte, zda se napajeci kabel
nedotyka zadni stény.

To nema zadny vliv na spravnou funkci
spotrebi¢e, mize to zpUsobit vibraéni hluk pfi
jeho napajeni. Vyjméte spotfebi¢ a presunte
kabel. Vyménte troubu. Presurite $nuru.
Vymérite troubu.
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Tipy na vareni

I
U

DESKY

NIAOHN
NIAOHN
NIAOHN
NIAOHN

Veprova pecené (1 kg) 200 | 2 180 | 2 60

Teleci pecené (1 kg) 200 2 180 | 2 4560
Hovézi pecené, propecena (1kg)| 240 | 2 4560
Jehnéci (kyta, plec 2,5 kg) 220 1 220 20| 2 45

Drabez (1 kg) 200 | 2 220 180 2 210 3 45

Velka dribez 200 | 2 60-90
Kureci stehna 20| 3 210 3 3040
Vepiové kotlety 210 3 30-40
Teleci kotlety 210| 3 20-30
Hoveézi Zebra, propecena (1 kg) 210 3 210 3 20-30
Skopové kotlety 210 3 20-30
Malé ryby 2715 | 4 1520
Stredné velké ryby 1 kg az 1,5 kg)] 200 3 80| 3 30-35
Rybi filé 220 | 3 200 3 15-20

Gratins (varené jidlo) 25| 2 15
Gratins dauphinois 200 2 180 2 45
Lasagne 20 | 3 180 3 45
PInéna rajcata 170 3 60| 2 30
Savojska susenka - Génoise 150 | 3 35
Rolované susenky 220 3 1520
Brioche 170 1| 210 3545
Brownies 180 2 75| 3 20-25
©
Dort - Ctyfi &tvrtiny 180 | 1| 180| 1 4550 ;
Clafoutis 200 2 80| 3 30-35 é P
2T
Krémy 165 | 2 3040 | S 'é
*




DESKY

Pecivo

I]

*

[

*

*

NIAOHN

NIAOHN

NIACHN

NIAOHN

NIAOHN

NIAOHN

Susenky - Kfehké pecivo 175 3 15-20
Kugelhopf 180 | 2 4045
Malé pusinky 100 2 60-90
Velké pusinky 100 2 70-90
Madeleines 220 3 20| 3 510

Zeli 200 3 180 3 30-40
Jednotlivé listové tésto 20 3 0 | 3 510

Savarin 180 & 3035
Kola¢ z kfehkého tésta 215 200 | 1 30-40
Kola¢ z tenkého listového tésta 215 200 | 1 20-25

Brochety 220 & 210 | 4 1520
Pastika v teriné bain-marie 200 19 | 2 80-100
Krehka pizza 200 3040
Tésto na pizzu 15-18
Quiche 220 3540
Soufflé 50

Kolace 200 4045
Chléb 220 200 220 30-40
Toastovy chléb 180 275 | 45 23

Uzavfené kastroly 180 90-180

m VSechny T °C a doby peceni jsou uvedeny pro predehiaté trouby.

Poznamka: V3echna masa by méla byt pfed vlozenim do trouby ponechana nejméné 1 hodinu pfi pokojové teploté.

°c 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max.
25
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Tipy na vareni

V SOULADU S CEI 60350

FOOD Rezim | UROVEN | Pristusenstvi [ °c | min.DOBA |PRECHAUF-
vareni TRVANI
Krehky chléb (8.4.1) E] 5 plochy 45 mm 150 30-40 ano
Krehky chiéb (8.4.1) 5 plochy 45 mm 150 25-35 ano
Krehky chléb (8.4.1) 2+5 plochy 45 mm 150 2545 ano
+ miizka
Krehky chléb (8.4.1) 3 plochy 45 mm 175 25-35 ano
Krehky chiéb (8.4.1) 2+5 plochy 45 mm 160 30-40 ano
+ mfizka
Malé kolace (8.4.2) E] 5 plochy 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 5 plochy 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 2+5 plochy 45 mm 170 20-40 ano
+ mfizka
Malé kolace (8.4.2) 3 plochy 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 2+5 plochy 45 mm 170 25-35 ano
+ mfizka
Meékky kola¢ bez tuku (8.5.1) E] 4 miizka 150 30-40 ano
Meékky kolac bez tuku (8.5.1) 4 miizka 150 30-40 ano
Mékky kola¢ bez tuku (8.5.1) 245 plochy 45 mm 150 3040 ano
+ mfizka
Mékky kolac¢ bez tuku (8.5.1) 3 150 3040 ano
Mékky kola¢ bez tuku (8.5.1) 245 plochy 45 mm 150 3040 ano
+ mrizka
Jable¢ny kola¢ (8.5.2) E] 1 miizka 170 90-120 ano
Jable¢ny kolac (8.5.2) 1 mfizka 170 90-120 ano
g
Jable¢ny kol&¢ (8.5.2) 3 miizka 180 90-120 ano 3
Rostujici povrch (9.2.2) @ 5 mfizka 275 36 ano TE

POZNAMKA: Pfi dvoutroviiovém vareni Ize pokrmy vyjmout v riiznych éasech.
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@ Poprodejni servis

INTERVENCE

Veskeré prace vasem spotfebiCi musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je registrovanym
distributorem dané znacky. Pfi telefonatu
usnadnéni vyfizeni vaSeho pozadavku pfipravte
Uplné reference vaseho spotfebi¢e (obchodni
reference, servisni reference, vyrobni &islo).
Tyto informace naleznete na vyrobnim Stitku.

SLUZBA: -— TYP:

& XX XX XX

B: Obchodni reference
C: Servisni ¢islo
H: Sériové ¢islo

PUVODNI DILY

Pfi servisu zafizeni pozadujte pouziti pouze
certifikovanych originalnich nahradnich dild.
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UZIVATELSKA PRIRUCKA SK ¢

RURA -

BOPH515BB

BVCert.6011825



Vazeny ,

ste si zaobstarali vyrobokBRANDT a my by sme sa vam chcelpodakovat za doéveru,

ktoru ste nam prejavili.

nam davate.

Tento produkt sme navrhli a vytvorili s na vas, vas Zivotny Styl a vase potreby, aby ¢o
najlepsie spifial vage o&akavania. Do tohto vyrobku sme vioZili nage know-how, nasho ducha
inovacii a vSetku vasen, ktora nas pohana uz viac ako 60 rokov. V ramci nasej neustalej
snahy o splnenie vaSich poziadaviek je vam k dispozicii na$ spotrebitel'sky servis, ktory vam
odpovie na vSetky vase otazky a navrhy.

Mbézete sa tiez prihlasit na naSu webovu stranku www.brandt.com, kde najdete vSetky nase
najnovsie inovacie, ako aj dalSie uzitocné informacie.

Spoloénost’ BRANDTvas rada podporuje na kazdodennej baze a Zela vam vSetko najlepSie
do buducnosti.

¢o najlepsie vyuzite svoj nakup.

N GI'N' Oznacenie "Garancia pévodu Francuzsko" zaru€uje spotrebitefom
OQ' & vysledovatelnost vyrobku tym, Ze jasne a objektivne uvadza jeho pdvod. Znacka
w
WA/NC'E & BRANDT je hrda na to, Ze moze toto oznacenie umiestnit' na vyrobky z nasich
&

g francuzskych tovarni v Orléans a Vendome.
o g

ﬁ,
QR,\T‘&

/

BVCert

Retrouveznoussur ) [G)

A DOLEZITE

Pred spotrebic¢a si pozorne precitajte tuto prirucku, aby ste mohli
rychlejSie sa oboznamit’ s jeho obsluhou.


http://www.brandt.com/
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Délezité bezpeénostné pokyny Pozorne si ich precitajte a uschovajte na

d’alsie pouzitie.

Tieto pokyny si mézete stiahnut’ z webovej stranky znacky.

Pri prevzati spotrebica

Okamzite ho rozbalte alebo
nechajte rozbalit. Skontrolujte jeho
celkovy vzhlad. Pripadné vyhrady
uvedte pisomne na dodacom liste a
képiu si ponechajte.

Pred prvym pouzitim rdru
zahrievajte priblizne 15 minut bez
pristupu vzduchu. Uistite sa, Ze je
miestnost’ dostato¢ne vetrana.
Dolezité informacie

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty na
pouzitie v domacnosti. Tato rura
neobsahuje Ziadne komponenty na
baze azbestu.

Vas spotrebi¢ je urCeny na bezné
domace pouzitie. NepouZivajte ho
na komeréné alebo priemyselné
ucely ani na iné ucely, nez na ktoré
bol navrhnuty.

sa modifikovat vlastnosti tohto
spotrebi¢a. Mdze vas to ohrozit.
Nikdy nedavajte hlinikovd do
priameho kontaktu s ohniskom,
pretoze akumulované teplo by mohlo
spbsobit poSkodenie smaltu.
Na otvorenych dvierkach
nepokracuijte v po-

rary

nenosia tazké bremena a ako

Viete, Zze dieta nemdze nastupit
alebo si sadnut?

Ruru nepouzivajte ako Spajzu ani
na uskladnenie akychkolvek
predmetov po pouziti.

Po pouziti rury uistite, Ze su vSetky
ovladacie prvky vo vypnutej polohe.

Pred akymkolvek cistenim v
priestore rdary musi byt rura
vypnuta.

Pred odstranenim
spotrebi¢ vychladnut.
Bezpeénostné pokyny

® Tento spotrebi¢ mézu pouzivat
detmi vo veku 8 rokov a starSimi a
osobami so znizenymi fyzickymi,

l[adu nechajte

zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami s
nedostatonymi skusenostami a

znalostami, ak im bol primerany
dohlfad alebo pokyny tykajuce sa
bezpecného pouzivania spotrebita
a pochopili suvisiace rizika. Deti sa
so spotrebiCom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.



BEZPECNOSTNE POKYNY

¢ detmi bez dozoru.

¢ Je délezité monitorovat’ en-

deti pre zabezpeCit aby  so
" A spotrebi¢om.

/I\ VAROVANIE :

® Spotrebic a jeho pristupné Casti

sa poCas pouzivania zahrievaju.
Dbajte na to, aby ste sa nedotykali
vykurovacich telies vo vnutri rury.
Deti mladSie ako 8 rokov by sa mali
drzat mimo dosahu, pokial nie su
pod neustalym dohladom.

® Tento spotrebic je uréeny na
varenie pri zatvorenych dverach.

® Pred vykonanim ¢istého
pyrolytické Cistenie rary, vyberte
vSetko prisluSenstvo a odstrarite
vSetky velké Skvrny.

® Pre funkciu net-
Pri  Cisteni moézu byt povrchy
teplejSie ako pri beznom pouzivani.
Odporu¢ame , aby ste sa drzali
dalej od deti.

¢ Cistiace zariadenia

parné Cistenie.

® Nepouzivajte Cistiace prostriedky
Na Cistenie sklenenych dvierok rary

nepouzivajte  abrazivne Cistiace
prostriedky ani  tvrdé  kovové
Skrabky, pretoze by mohli
posSkriabat povrch a spdsobit
rozbitie skla.

¢ Skontrolujte, ¢i je spotrebic¢ de-
Pred vymenou svietidla ho treba
odpojit od napdjania, aby sa
predidlo riziku udrazu elektrickym
prudom. Urobte to, ked spotrebic
vychladne. Odskrutkovanie okienka
a

lampy, pouzite gumovu rukavicu,

aby ste si ulahcili demontaz.

® Zastrcka zasuvky musi

byt pristupné po instalacii.

® Musi byt mozné odpojit’

odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete

bud pomocou zastrcky v zasuvke,

alebo pomocou vypinaca v pevnych

rozvodoch v sulade s pravidlami

inStalacie.

® Ak je napajaci kabel

poskodeny, musi ho vymenit

vyrobca, jeho popredajny servis

alebo podobne kvalifikovana osoba,

aby sa predislo nebezpecenstvu.

® Tento spotrebi¢ je mozné nainstalovat
do

InStalacné schémy ukazuju,

Qastavit’ inStalaciu.

ako

® Vycentrovanie rury v skrinke
zabezpedlit minimalnu vzdialenost
10 mm od susedného nabytku.

® Material vstavanej skrine -

Ram musi byt Ziaruvzdorny (alebo
pokryty Ziaruvzdornym materialom).
Pre vacsiu stabilitu pripevnite raru k
skrinke pomocou 2 skrutiek cez
otvory, ktoré su k dispozicii na
boc¢nych stlpikoch.

® Spotrebi¢ sa nesmie instalovat.

za ozdobnymi dverami,

aby sa zabranilo prehriatiu.



InStalacia spotrebica




InStalacia spotrebica

VYBER MIESTA A INSTALACIE

Na obrazkoch su znazornené rozmery skrinky,
do ktorej sa zmesti vasa rura. Tento spotrebi¢
je mozné instalovat bud ako stip (A), alebo pod
pracovnu dosku (B).

(B). Ak je skrinka otvorena, maximalny otvor
zadnej cCasti by mal byt 70 mm (C a D).
Upevnite raru do skrinky. Na tento ucel
odstrante gumové zarazky a do steny skrinky
predvftajte otvor @ 2 mm, aby ste zabranili
rozstiepeniu dreva. Pripevnite rdru pomocou 2
skrutiek do dreva (nie su sucastou dodavky)
(priemer kruhovej hlavy: 3 mm a dizka: 30
mm). Davajte pozor, aby nepouzili skrutkovac,
pretoZze by ste mohli podkodit smalt na rure.
Vymerite gumové zarazky.

Rada

Ak chcete mat’ istotu, ze je vasa
inStalacia v sulade s predpismi, nevahajte a
zavolajte odbornika na domace spotrebice.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Rura je Standardnym 3-zZilovym napajacim
kablom s priemerom 1,5 mm? (1 ph + 1 N +
uzemnenie), ktory musi byt pripojeny k sieti
220 ~ 240 V prostrednictvom Standardnej
zasuvky IEC 60083 alebo omnipolarneho
oddelovacieho zariadenia v sulade s pravidlami
intalacie.

Ochranny vodi¢ (zelenozlty)
svorke spotrebiCa a musi
uzemnenim instalacie. .

je pripojeny
byt spojeny s

inStalacia musi byt 16 A.

Nemdzeme niest zodpovednost za nehody
alebo incidenty, ktoré vznikli v doésledku
neexistujuceho, chybného alebo nespravneho
uzemnenia alebo nespravneho pripojenia.

Vas spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby pracoval
pri frekvencii 50 Hz alebo 60 Hz bez
akéhokolvek Specialneho zasahu z vaSej
strany.

Upozornenie:

Ak si elektricka insStalacia vo vasej
domacnosti vyzaduje Upravu na pripojenie
spotrebic¢a, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara. Ak sa vyskytne akykolvek
problém s rurou, odpojte spotrebi¢c od
elektrickej siete alebo odstraite poistku
zodpovedajticu privodnému vedeniu k rure.

Modry vodi¢

Neutraln
e(N)

.

Cierny, hnedy

L alebo cerveny
vodi¢

Zeleny/zlty vodi¢

S

Pred prvym pouzitim rury ju zahrievajte priblizne 15
minut na najvy$som stupni so zatvorenymi dvierkami.
Mineralna vina, ktora obklopuje dutinu rdry, moze
spocCiatku vydavat Specificky zapach vzhladom na
svoje zlozenie. Mézete si vSimnut aj trochu dymu. Je
to normaine.



Zivotné prostredie

UCTAK
ZIVOTNE PROSTREDIE

Obalové materialy tohto spotrebi€¢a mozno
recyklovat. Podielajte sa na ich recyklacii a
pomdzte chranit' zivotné prostredie tym, Ze ich
odlozite do mestskych kontajnerov uréenych na
tento ucel.
Vas$ spotrebic obsahuje aj mnoho
recyklovatelnych materialov.
Preto je oznaCeny tymto logom, aby
ste vedeli, Ze pouzité spotrebice sa
nesmu mieSat inym odpadom.

[

Recyklacia spotrebi€ov organizovana vasim
vyrobcom sa preto uskutoCni za najlepSich
moznych podmienok v sulade s eurdpskou
smernicou o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni.

pre pouzité spotrebice ziskate od miestneho
uradu alebo predajcu.

Dakujeme za vasu pomoc ochrane Zivotného
prostredia.




g Popis vasho spotrebica
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g Popis vasho spotrebica

OVLADACIE PRVKY A DISPLEJ

Zobrazenie

Indikator urovne urovne

Casovad

Zobrazenie rezimu

varenie |

Zamok dveri

Indikator nabehu g:éass varenia Prevadzkovy

teplota
Koniec varenia
Ukazovatel
hmotnost Zobrazenie ¢asu a konca
varenia
Krace
. r;l:t;tavenie var%ﬁisa Koniec varenia - _
P zvuk Casovac Gril Saveur
! . ! . :
[ ]
o WA
®-e-(Y -5
i i
Pristup Zamok
nastavenia klavesnice
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g Popis vasho spotrebica

PRISLUSENSTVO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

- Bezpecnostna mriezka proti nakloneniu
Mriezku mozno pouZzit na podopretie vSetkych jedal
a foriem s potravinami, ktoré sa maju varit alebo
piect au gratin. Mozno ju pouzit’ aj na grilovanie
(polozenu priamo na nej).

Vlozte ro$t so zariadenim proti nakloneniu
smerom k spodnej Casti rary.

- Viactcelova misa 45 mm

Vklada sa do urovni pod grilom. Zachytava
Stavy a tuky z grilovania a méze sa pouzit
naplnena vodou na varenie v bain-marie.

@PORADENSTVO:

Aby ste zabranili uniku dymu pri vareni
mastného maéasa, odporuc¢ame pridat na
dno 45 mm viacucelovej misky malé
mnozstvo vody alebo oleja.

11

m VAROVANIE :

Pred zacéatim pyrolyzneho cistenia vyberte
prislu$enstvo z pece.

Poésobenim tepla sa prisluSenstvo moéze
deformovat’ bez toho, aby sa zmenila jeho

funkcia. Po ochladeni vratia do

povodného tvaru.

sa



g Popis vasho spotrebica

Systém posuvnych kolajnic

Systém posuvnych kolajniCiek ulahCuje a
sprijemruje manipulaciu s potravinami, pretoze
podnosy sa daju plynulo vysuvat, o maximalne
ulahCuje manipulaciu s nimi. Zasobniky sa daju
Uplne vytiahnut, ¢o umoznuje Gplny pristup. Ich
stabilita navySe znamena, Ze s potravinami
mozno pracovat a manipulovat Uplne bezpecne,
¢im sa znizuje riziko popalenia. Takto mézete
jedlo z rary vyberat ovela lahSie.

MONTAZ A DEMONTAZ POSUVNYCH
KOLAJNIC

Po odstraneni 2 drétenych urovni vyberte vysku
urovne (od 2 do 5), ku ktorej chcete pripojit
kolajnice. Lavu kolajnicu pricvaknite k lavej
urovni, pricom na prednd a zadnu Ccast
kolajnice vyvijajte dostatoCny tlak, aby 2
vystupky na boku kolajnice zapadli do drétene;j
urovne. To isté urobte aj v pripade pravej
kolajnice.

POZNAMKA: teleskopicka posuvna &ast listy
sa musi vyklopit smerom k prednej Casti rury,
zarazka A musi smerovat k vam.

Namontujte 2 drotené police, potom umiestnite
dosku na 2 kolajnice a systém je pripraveny na
pouzitie.

Ak chcete kolajnice demontovat, opat
odstranite drotené vodiace listy. Mierne
roztiahnite vystupky pripevnené ku kazdej
kolajnici smerom nadol, aby ste ich uvolnili z
podlazia. Potiahnite kolajnicu smerom k sebe.

12




X Pouzivanie spotrebica

NASTAVENIA

Nastavenie ¢asu

+

;g@g s

@ ©4E

=

@G @&

Pri zapnuti displeja blika 12:00.
Nastavte ¢as pomocou joysticku+ alebo -. Potvrdte stlacenim joysticku.
Ak ddjde k vypadku prudu, €as bude tiez blikat. Vykonajte rovnaké nastavenia.

Zmena ¢asu
°
=] @ - Tt
)
3-@-@ @i =

Funkéna paka musi byt v polohe 0.
Stlagajte tlacidlo™ , kym sa nerozblika zobrazenie ¢asu. Nastavenie upravte pomocou

joysticku+ alebo -. Potvrdte stlatenim joysticku.

W.

@ @6

Minerie

Stlaéte tlacidlo® a zobrazi sa symbol Casova¢ zacne blikat. Nastavte asovaé pomocou packy +
alebo -. Potvrdte stlacenim joysticku. Opat sa zobrazi ¢as a spusti sa odpocitavanie. Stlacenim tlacidla
zobrazite odpocitavanie. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal. Ak ho chcete zastavit, stlacte

joystick.

Poznamka: Programovanie ¢asovaca mozete zmenit alebo zrusit na
kedykolvek. Ak chcete Casovac zrusit, vratte sa do ponuky ¢asovaca a nastavte ho na 00:00.

13




@j Pouzivanie zariadenia

ZAMOK KLAVESNICE (DETSKY ZAMOK)

Funk&na paka musi byt v polohe 0.

Oew @b
/ii B

Sucasne stlacajte tiagidia® 2=l , kym sa na obrazovke nezobrazi symbolﬂ . Ak ho chcete odomknut,
stlacajte su€asne tlaCidla@ a=l , kym symbolﬂ nezmizne z obrazovky.

Ponuka Nastavenia

AR

Sucasne stlacajte® a® , kym sa nezobrazi "MENU". Pomocou joysticku +/- prechadzajte jednotlivymi
ponukami (pozri tabulku). Vyber potvrdte stlacenim packy +/-, pomocou pacok + a - vyberte moznost
OFF (VYPNUTE) alebo ON (ZAPNUTE), potom vyber potvrdte stladenim pagky +/-.

1 - Lampa

AUTO: V rezime varenia sa
kontrolka  dutiny vypne 90
sekundach.
ON: V rezime varenia svieti
kontrolka nepretrzite, okrem
rezimu ECO.

2 - Zvuk

ON: Aktivacia
OFF: Deaktivuje pipanie tlacidla.

3 - Booster

ON: Aktivacia predohrevu
rychlo.
OFF: Deaktivuje rychly predohrev.

4 - Demo

Aktivacia/deaktivacia demo rezimu

5 - Jazyk

Vyber jazyka: FR, EN,
ES, PI, CZ

6- Kod

Informacie o sluzbach

14

Ak chcete opustit "MENU, stlacte
na lubovolnom tlacidle.
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WU Pouzivanie zariadenia

METODY VARENIA

o

BIELE MASO-RYBA-PISKOTY*

Minimalna teplota 35 °C Maximalna
teplota 250 °C

Odporu€a sa na udrziavanie makkého
bieleho masa, ryb a zeleniny a na
viacnasobné varenie az na 3 drovniach.
ZvySuje teplotu rychlo teploty: niektoré
pokrmy md&zu vkladat do rary studené.

w_~|c ERVENE MASO - ZELENINA
Minimalna teplota 35 °C Maximalna teplota
275°C

Odporu¢a sa na pomalé, jemné varenie:
makka zverina atd. Na pecenie ¢erveného
masa. Na dusenie v uzavretej zapekacej
mise pokrmy ktoré sa predtym zacali varit
na varnej doske (coq au vin, civet).

@ GATEAUX-BRIOCHE

Teplota min. 75 °C max. 250 °C
Odporuc¢ané pre . vlhké pokrmy (quichy,
Stavnaté ovocné kolace...). Na stranke .
peCivo by malo byt dobre upecCené.
Odporuc¢ané pre Pripravky, ktoré vykysnu
(kolag, brioska, kouglof...) a na suflé, ktoré
sa nezablokuju kérkou na povrchu.

15

| Ec0 | ECO* COOKING

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Tato poloha $etri energiu pri zachovani
kvality varenia.

VSetko varenie prebieha bez predhrievania.

EI GRATIN@ GRILS

(pozicie 1 az 4)

PULSED GRILL

Minimalna teplota 100 °C, maximalna 250 °C
Stavnata, chrumkava hydina a pegienky zo
vSetkych stran. Posunite viacucelovd misu

45 mm na spodnej polici. Odpori¢a sa na
vSetku hydinu a pe€ené maso, na pecCenie a
varenie jahnacieho stehna a hovadzich kotliet.
Na udrzanie rybich steakov roztopenych v
ustach.

PIZZA-TARTE

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C

PARNY CHLIEB

Teplota min. 35 °C max. 220 °C

Odporu¢ané poradie pre varenie chlieb.
Nezabudnite do podrazky pridat vody, aby ste
dosiahli chrumkavu, zlatisti kérku.

FUNKCIA SPRIEVODCA FLAVOUR
Funkcia "Flavour Guide" vyberie vhodné
parametre  varenia v zavislosti  od
pripravovaného pokrmu, jeho hmotnosti a
typu jedla.

FUNKCIA PARNA

Vyberte funkciu "Varenie v pare". Rura potom
ponukne rézne skupiny jedal: kuracie maso,
velké ryby a pe¢ené maso (telacie, bravCové).

VARENIE

* Postupnost(-y) pouZiti(-é) pre pisomné
oznamenie na energetickom Stitku v sulade
s euréopskou normou EN 60350-1 a
eurépskou smernicou EU/65/2014.



@j Pouzivanie zariadenia

SPUSTENIE STRELBY

Okamzité zacatie varenia

Hned po spusteni rury zacne
lynut prevadzkovy ¢as.

Casovaé by mal zobrazovat iba ¢as. Nesmie blikat.

Otocte funkény gombik do zvolenej polohy. Zacina sa varenie.

Vykurovanie sa spusti okamzite. VaSa rdra vam odporugi teplotu, ktori mozete zmenit. Rdra sa zahrieva
a blika indikator teploty@. . Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, ozve sa séria pipnuti. Pokrm mozete

vloZit do rury.

Zmena teploty

H T o

Stlacte tlacidlo® a teplota za¢ne blikat. Teplotu nastavte pomocou joysticku+ alebo
-. Potvrdte stlacenim joysticku.

Zmena trvania

O, ﬁ'@*@ ®tE

TIa¢® . Vasa rara vam odporuéi &as pedenia, ktory mdézete zmenit. Cas pedenia upravte pomocou
packy + alebo -. Potvrdte stlacenim gombika.

16




&RJ Pouzivanie zariadenia

, . FUNKCIA VARENIA CASOVE
@ Systém "Smart Assist (v zavislosti od modelu) ODPORUCANIE
Vasa rura je vybavena BIELE MASO - RYBIE o
" L . R . 30 minut
Smart Assist", ktory pri programovani SUSIENKY
varenia odpo,rum cas v’arenla,u!(tory mozno ECERVENE WASO - ZELENINA 30 mindt
upravit podla zvoleného rezimu varenia —
(pOZri tabul’ku). & |KOLAGE - BRIOSKY 30 mindt
L L i ECO [ECO COOKING 30 mint
Ak zmenite ¢as, potvrdte ho stlacenim gombika. Po —
dosiahnuti teploty varenia sa C€as okamzite [GRATIN 7 min.
odpocita. o ‘
P GRILLADES+ TB 7 min.
A |HYDINA - PECENE MASO 15 mindt
& _|pizza-PE 30 minit
& _[cHies 40min

Zmena ¢asu ukoncenia varenia

® ®eG OFF

Po nastaveni ¢asu varenia stlacte tlacidlo a koniec varenia bude blikat. Pomocou packy+ alebo - nastavte
novy ¢as konca varenia.

Potvrdte stlatenim joysticku.

Displej konca varenia prestane blikat.

Vas$a rura sa spusti neskor, aby dokoncila pecenie vo zvolenom Gase.

Poznamka: Tato funkcia nie je k dispozicii s funkciou grilovania.

Pouzivanie funkcie Grill Saveur

Funkciu "Grill Saveur" mbzete pouzit na opecenie pokrmu au gratin na konci pripravy.
=l

Vyberte funkciu varenia, nastavte teplotu a ¢as varenia.

Potom stlaéenim tlacidla vyberte funkciu GQL Saveur". .
VaSe varenie sa zacina. Zobrazi sa symbol‘E‘ a gril sa automaticky spusti.
pocas poslednych 5 minut varenia.

Poznamka: Funkcia "Gril Saveur" nie je k dispozicii v Eco, Gratin, Grill a Steam.

B 17




&RJ Pouzivanie zariadenia

Funkcia varenia v pare

Vyberte funkciu "Varenie v pare.
Rura potom rézne skupiny potravin: hydina, ryby a pecienky.

Tabulka automatickych kombinovanych

(o] - .
P/H funkcii s kombinaciou pary

%) : Mnoistvo vod
E] Jedla Potraviny Y,
ktoré sa ma
pridat
E] ‘A1 Kuracie maso
. A2 Perlicky
A hydina
Katica A3
A4 Turecko
= X 500 teplej vody vo
Bt verke by viactigelovej miske s
B2 Plostica priemerom 45 mm
B Ryby
B3 Malé ryby
Siete B4
C1 Telacie pecienky
C Prazenice

C2 Braviové pecienky

Ge @6

GG @G

Pomocou joysticku vyberte potravin+ a - , potvrdte stlatenim joysticku. Potom vyberte potravinu
pomocou joystickov + a -, potvrdte stlacenim joysticku.

Na strénke- blika hmotnost; pomocou joysticku zadajte skuto¢nd hmotnost potravin+ a - potom
potvrdit stlacenim joysticku.

Na spodnu uroven 1 umiestnite viacucelovi misku s priemerom 45 mm (teplou vodou) a na
uroven 3 umiestnite jedlo, ktoré sa ma varit’.

Nemusite nastavovat ni€ iné, teplota a ¢as varenia sa vypocitaju automaticky. V pripade potreby
nastavte ¢as ukoncenia varenia a potom potvrdte. VaSe varenie sa zane okamzite.

Zmena ¢asu ukoncenia varenia

T ®| 12:05
f25°C pOULET 13:30

®e G B3

@7{; (O]

Stladte tlagidlo® a koniec varenia bude blikat. Pagkami+ a - nastavte novy ¢as konca varenia.
Potvrdte stlatenim gombika. Ukazovatel ¢asu konca varenia prestane blikat. Na displeji sa
zobrazi naprogramovany ¢as varenia a vase varenie sa skon¢i vo zvolenom ¢ase.

3 18




@j Pouzivanie zariadenia

Funkcia sprievodcu chut'ou

Funkcia "Flavour Guide" vyberie vhodné nastavenia varenia podla
v zavislosti od pripravovaného jedla, jeho hmotnosti a typu pokrmu.

P/H

°

= =

=

r1: Stredne

prepeceny r2 : Dobre
prepeceny r3 :
Prepeceny

r4: Gratin dauphinois

r5 : Celé zemiaky

r6: Plnené paradajky r7:
Zeleninovy flan r8: Pizza
r9 : Quiche

r10: Lasagne

r11: Ovocny kola¢

r12: Cookies

*Pri tychto jedlach je potrebny predohrev. Po zazneni zvukového signalu predhrievania viozte pokrm do rary.

12:05

A

BOEUF SATGNANT

G @ G dol ®6E

Otocte joystick do polohy Flavour Guide. Pomocou joysticku vyberte

+ a - naprogramovany recept. Potvrdte stlacenim joysticku+ a -. V zavislosti od vasho pokrmu bude
blikat navrhovana hmotnost- . Pomocou joystickov+ a - zadajte skutoéni hmotnost’ pokrmu a potom
potvrdte stlatenim joysticku. Zobrazi sa idedlny €as varenia, ktory sa vypo€ita automaticky. Rura vam
odporuci vysku, na ktort by ste mali polozit. Umiestnite pokrm do rury na odpord¢anu vysku (od 1 dole po
6 hore). Rura sa spusti.

m DOLEZITE: Cas varenia nemozete zmenit pomocou
Sprievodca Saveur.

Zmena ¢asu ukoncéenia varenia

(%] 12:05 N
£215°C soeur 5:1‘%3} AN

Stladte tlagidlo( a koniec varenia bude blikat. Paékami + a - nastavte novy &as konca varenia. Potvrdte
stlatenim gombika. Ukazovatel ¢asu konca varenia prestane blikat. Na displeji sa zobrazi
naprogramovany ¢as varenia a vase varenie sa skon¢i vo zvolenom €ase.

m DOLEZITE: Pri receptoch, ktoré vyZaduju predhriatie, nie je mozné varit s odloZenym &tartom.
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Udrzba spotrebica

CISTENIE INTERIERU - EXTERIERU

Cistenie dutiny pyrolyzou alebo &istenim parou

m POZOR

Pred za¢atim procedury pyrolyzy alebo Cistenia Hydro vyberte prisluSenstvo a stojany z rary. Pred
Cistenim rury odstrante vSetky velké Skvrny, ktoré mohli . Prebytoéni mastnotu z dvierok
odstrarite vihkou Spongiou.

Z bezpec€nostnych dévodov by sa Cistenie pyrolyzou malo vykonavat az po

Dvere sa automaticky zamknu a nie je mozné ich odomknut.

Okamzité samodcistenie

(o]

P/H

Casovaé by mal zobrazovat denny &as bez blikania. Pomocou joysticku vyberte
samocistenia

Nastavenie pyrolyzy zvolte pomocou packy +a - v zavislosti od znecistenia spotrebica
vasej rary.
Va$a volba : P01: Pyro 2 h
P02: Zobrazi sa PyroExpress* alebo Pyro ECO 1h30.
P03: Zobrazi sa Hydro.

Potvrdte to packami + a - a spusti sa cyklus Cistenia. Na konci Cistiaceho cyklu sa na displeji

zobrazi 0:00. Otoéte funkénym gombikom spat na 0. Na konci Eistiaceho cyklu sa dvierka
odomknu.

* PyroExpress za 59 minut

Tato Specifickd funkcia vyuziva teplo akumulované predchadzajuceho varenia na rychle
automatické Cistenie dutiny: mierne znecistenu dutinu vycisti za menej ako hodinu.

Elektronické monitorovanie teploty v dutine urcuje, Ci je zvy$kové teplo v dutine dostatocné na
dosiahnutie dobrého vysledku Ccistenia. Ak nie je, automaticky sa spusti cyklus pyrolyzy ECO
trvajuci 1 hodinu.

Expresné 59-minttové pyro

Ked' sa na obrazovke zobrazi tento udajmate na vyber
"PyroExpress za 59 minut".
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Udrzba spotrebica

PORADENSTVO :

Ked rura vychladne, odstrarite biely popol vihkou handri¢kou. Rura bude Cista a pripravena na dalSie
pouzitie na pripravu pokrmov podla vasho vyberu.

Cistenie dutiny parou

Vdaka tejto funkcii stravite menej ¢asu Cistenim rury, a to s ohfadom na Zivotné prostredie. Na tento Gcel
postriekajte dutinu rdry 300 ml vody a spustite funkciu Cistenia parou oto€enim gombika na na 35
minut.

Oneskorena pyrolyza alebo éistenie parou

Postupuijte podla pokynov v ¢asti "Okamzité samocistenie" a podla ¢asti "Koniec varenia" nastavte cas
ukoncenia pyrolyzy alebo hydrocistenia.

Po tychto ukonoch sa zaciatok Cistiaceho cyklu odlozi na naprogramovany ¢as. Po dokonceni cyklu
otocte voli¢ funkcii spat do polohy 0.

Cistenie vonkajsieho povrchu

Pouzite makku handri€¢ku namocenu v Cistiacom prostriedku na sklo. Nepouzivajte drhntce krémy ani
abrazivne prostriedky.

Skrabka na vlasy.
Cistenie skla dveri

! j !VAROVANIE

Na Cistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte Cistiace prostriedky, abrazivne Spongie ani kovové
Skrabky, pretoze by mohli poSkriabat’ povrch a sposobit rozbitie skla.
Uplne otvorte dvere a zamknite ich.

pomocou plastového klinu dodaného s
vasho zariadenia.

Pomocou skrutkovaca Torx (T20) odskrutkujte
dve skrutky umiestnené na oboch stranach
zarubne dveri a potom tahom smerom k sebe
odstrarite ram.
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Udrzba spotrebica

m DOLEZITE:
Rt
\%

Uistite sa, ze ste oznadili
smer montaze tohto 1.

Odstrarite prvé sklo: dvere maju dve vnutorné skla s ¢iernou gumovou distan¢nou viozkou v kazdom

rohu. V pripade potreby vyberte vnitomé skla, aby ste ich mohli vycistit.

skla (lesklou stranou k
sebe).

Neponarajte sklo do vody. Oplachnite ho &istou vodou a utrite suchou handri¢kou.
nadychany.

Montaz okien dveri

Po vycisteni znovu umiestnite Styri gumové zarazky tak, aby Sipky smerovali nahor.
zmenit' polohu vSetkych okien.

Posledné sklo zasurite do zarazok, potom presurite prieCku a priskrutkujte ju spat na miesto. Pred
zatvorenim dveri odstrante plastovy kabel. Vas spotrebic je teraz opat funkény.

=

Vymena svietidla

m DOLEZITE :
Pred vymenou lampy sa uistite, ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete, aby ste
predisli riziku urazu elektrickym priadom. Urobte to, ked’ spotrebi¢ vychladne.

Charakteristika lampy :
] 25 W, 220-240 V~, 300 °C, zakladiia G9.
24

Ak lampa prestane fungovat, mbézete ju vymenit
sami. Odskrutkujte ublot a vyberte lampu (na
ulah¢enie demontaze pouzite gumovu rukavicu).
VlozZte novu lampu a vymerite okno. Tento vyrobok
obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej
ucinnosti G.
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Poruchy a riesenia
[ ]

CHYBY A RIESENIA

Skontrolujte, &i je rura spravne zapojena do
elektrickej siete alebo ¢i poistka vo vasej
instalacii nie je nefunkéna. Zvyste zvolenu
teplotu.

Vymerite Ziarovku alebo poistku. Skontrolujte stranku .
¢i je rdra spravne pripojena.

Je to normalne, pretoze ventilator méze bezat az
jednu hodinu po ukonceni pecenia, aby znizil
teplotu vo vnutri a mimo rury. Po viac ako jednej
hodine kontaktujte na$ popredajny servis.
Skontrolujte, ¢i sa dvere spravne zatvaraju. Méze
o poruchu zamku dveri alebo snimaca teploty. Ak
porucha pretrvava, kontaktujte popredajny servis.
Ak sa dvierka nezablokuju spravne, obratte sa na
popredajny servis.

Pri vareni v bain-marie pouzivajte ventilatné rezimy.
Skontrolujte, ¢i sa napajaci kabel nedotyka zadnej
steny.

Nema to Ziadny vplyv na spravnu prevadzku
spotrebi¢a, mdze to spdsobit vibraény hluk pri
jeho napajani. Odstrante spotrebi¢ a premiestnite
kabel. Vymente raru za novu. Presunte Sndru.
Vymernte vasu rdru.
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Tipy na varenie

PLATES

I]

*

NIAOHN

NIAOHN

NIAOHN

NIACHN

Bravcova pecienka (1 kg) 200 2 180 2 60
Telacia pecienka (1 kg) 200 2 180 2 4560
Hovéadzia pecienka, prepecena (1 240 2 45-60
kg)

Jahnacie maso (stehno, pliecko 2,5 220 220 200 2 45
kg)

Hydina (1 kg) 200 | 2 220 180 2 210| 3 45
Velka hydina 200 2 60-90
Kuracie stehna 220 3 210 3 3040
Bravcové kotlety 210 3 3040
Telacie kotlety 210 3 20-30
Hovédzie rebra, prepecené (1 kg) 210 3 210 3 20-30
Skopoveé kotlety 210 3 20-30

Ryby

Malé ryby 275 4 1520
Stredne velké ryby 1 kg az 1,5 kg) 200 3 180 3 30-35
Rybie filé 220 3 200 3 15-20
Zelenina ] 7 7
Gratins (varené jedlo) 25| 2 15
Gratins dauphinois 200 2 180 2 45
Lasagne 200 3 180 3 45
Plnené paradajky 170 3 160 2 30
Pecivo
Savojska susienka - Génoise 150 3 35
Rolovana susienka 220 15-20
Brioche 170 210 3545
Brownies 180 175 3 20-25
Torta - Stvorica kvartov 180 180 1 45-50
Clafoutis 200 180 3 30-35
Krémy 165 | 2 3040
24

* V zavislosti od

modelu
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Pecivo
Cookies - Kratke pecivo 175 3 15-20
Kugelhopf 180 2 4045
Malé pusinky 100 2 60-90
Velké pusinky 100 2 70-90
Madeleines 220 3 200 | 3 510
Kapusta 200 3 180 | 3 30-40
Jednotlivé listkové
< 220 3 200 3 510
pecivo
Savarin 180 3 30-35
Kolac¢ z krehkého cesta 215 1 200 1 30-40
Kolac z tenkého listkového cesta 215 1 200 | 1 20-25
Brochety 220 & 210| 4 15-20
Pastéta v terine bain-marie 200 2 19 | 2 80-100
Krétka pizza 200 | 2 3040
Cesto na pizzu 15-18
Quiches 220 2 3540
Soufflé 50
Kolace 200 2 4045
Chlieb 220 200 220 30-40
kS
Toastovy chlieb 180 275 | 45 23 ]
o
Uzavreté kastroly 180 | 2 %0180 | £ 5
\z g
> 0
x E

m Vsetky T °C a ¢asy pecenia su uvedené pre predhriate rury.

Poznamka: Vietky druhy mésa by sa mali pred vloZenim do rary nechat aspofi 1 hodinu pri izbovej teplote.

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max
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V SULADE S CEI 60350

FOOD Rezim UROVEN Prislusenstvo °c | min.trvanie |PRECHAUF-
varenia FAGE
Chlebik (8.4.1) E] 5 ploché 45 mm 150 30-40 ano
Chlebik (8.4.1) 5 ploché 45 mm 150 25-35 ano
Chlebik (8.4.1) 2+5 ploché 45 mm 150 25-45 ano
+ mriezka
Chlebik (8.4.1) 3 ploché 45 mm 175 25-35 ano
Chlebik (8.4.1) 2+5 ploché 45 mm 160 30-40 ano
+ mriezka
Malé kolace (8.4.2) E] 5 ploché 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 5 ploché 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 2+5 ploché 45 mm 170 20-40 ano
+ mriezka
Malé kolace (8.4.2) 3 ploché 45 mm 170 25-35 ano
Malé kolace (8.4.2) 2+5 ploché 45 mm 170 25-35 ano
+ mriezka
Makky kolac¢ bez tuku (8.5.1) E] 4 mriezka 150 30-40 ano
Makky kola¢ bez tuku (8.5.1) 4 mriezka 150 3040 ano
Makky kolac bez tuku (8.5.1 5
v @5.1) 2+5 p"f:‘neri:'gk';’m 150 3040 4no
Makky kolac¢ bez tuku (8.5.1
Y ®s1) 3 150 3040 éno
Makky kolaé bez tuku (8.5.1 5
Y 8.5.1) 2+5 P"f:iiggk';‘m 150 3040 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) E] 1 mriezka 170 90-120 ano
Jablkovy kolac (8.5.2) 1 mriezka 170 90-120 ano
B
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 3 mriezka 180 90-120 ano g
— - — - >3
Mriezkovany povrch (9.2.2) @ 5 mriezka 275 36 ano T E

POZNAMKA: Pri dvojlroviiovom vareni mdzete pokrmy vyberat v réznych éasoch.

26




@ Popredajny servis

INTERVENCIE

VSetky prace vaSom spotrebi¢i musi vykonavat
kvalifikovany odbornik, ktory je registrovanym
distributorom znacky. Pri telefonickom kontakte,
aby sme vam ulahCili vybavovanie vaSej
poziadavky,  pripravte Uplné referencie vasho
spotrebica (obchodné oznacenie, servisné
oznacenie, vyrobné ¢islo). Tieto informacie
najdete na vyrobnom Stitku.

SLUZBA: —- TYP:

€. XX XX XX XX

B: Obchodny odkaz
C: Servisny odkaz
H: Sériové Cislo

ORIGINALNE DIELY

Pri servise zariadenia Ziadajte, aby sa pouzivali len
certifikované originalne nahradné diely.
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Brandt

Vyhradni distributor znacky Brandt pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a.s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
Ceska republika

info@elmax.cz

Zarucni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Prodej nahradnich dild:
tel: +420 599 529 250
email: servis@elmax.cz

www.brandt.cz

Vyhradny distributor znacky Brandt pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaru€ny a pozarucny servis:
tel: +421 915473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:
tel: +421 915 473 787

email: servis@elmax.cz

www.brandt.sk
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